
Bonarda dell’Oltrepò Pavese
Denominazione di Origine Protetta

Vino Frizzante

Uve
Croatina

Zona di Produzione
Comuni di Codevilla, Torrazza Coste, 
Borgo Priolo e Mornico Losana

Vinificazione
Pigiatura delle uve con prolungata macerazione del 
mosto sulle vinacce. Svinatura del mosto/vino e succes-
sivo parziale completamento della fermentazione lenta 
in recipienti in cemento vetrificato. Successivamente il 
vino viene filtrato e conservato a bassa temperatura in 
vasche termocondizionate al fine di mantenere inde-
composta la frazione zuccherina.

Imbottigliamento
Trattandosi di vino vivace, l’imbottigliamento deve esse-
re necessariamente preceduto dalla rifermentazione 
dello stesso in autoclave per la presa di spuma.

Nel Bicchiere
Vino vivace

Alcool
12,5% Vol

Caratteristiche Organolettiche
Colore: rosso rubino carico con riflessi granati.
Profumo: intenso, fine, persistente, ampio, vinoso con 
note aromatiche di frutta matura (drupacee).
Gusto: persistente, intenso, corposo con finale rotondo 
e piacevolmente stuzzicante per effetto della vivacità.

Temperatura di Servizio
Da servire 12-14° C

Formati Disponibili
75 cl - 37,5 cl
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