
TEMPERATURA DI SERVIZIO

FORMATO

GRADAZIONE ALCOLICA

75 cl

TIPOLOGIA

Crudo, messo a nudo, fine, 
unico e dalla generosa persistenza. 
Marriage d’amour di ogni viaggio 
enogastronomico.

6° - 8° C

PROVINCIA DI PAVIA IGP

Bianco
Bianco Frizzante

Nasce dai nobili vitigni a bacca bianca, 
crescendo con l’auspicio di tramandare 
anŅûÐ÷û ÐosŅumû, rûŞûsûŅaŅû ûn una Ð÷ûaŞe 
moderna, ïrûŭŭanŅe e ïruŅŅaŅaʦ

SISTEMA DI ALLEVAMENTO

Guyot

TIPOLOGIA DI TERRENI

Terreni argilloso-calcarei

12.00% Vol.

ABBINAMENTI

Fantastico per l’aperitivo, con verdure al forno, carni 
bianche e piatti leggeri a base di pesce.

NOTE DEGUSTATIVE

Giallo paglierino brillante con riflessi verdolini. 
Bouquet fragrante e floreale, con note di rosa gialla, 
ginestra e pesca bianca, che si chiudono su delicati 
ricordi di salvia. Al palato è dinamico, piacevolmente 
fresco e fruttato.

VINIFICAZIONE

Pressatura soffice delle uve. La fermentazione del 
mosto avviene in vasche termocondizionate d’acciaio. 
Per ottenere la vivacità, il vino rifermenta in autoclave.

ZONA DI PRODUZIONE

Torrazza Coste, Codevilla, Borgo Priolo e Mornico 
Losana

Uve varietali aromatiche e semiaromatiche consentite 
da disciplinare

Vino Bianco Frizzante

UVE


