TORREVILLA

Bianco Dolce Frizzante

Moscato

OLTREPO PAVESE DOC

TIPOLOGIA

Vino Bianco Dolce Frizzante

UVE

100% Moscato Bianco

ZONA DI PRODUZIONE

Torrazza Coste, Codevilla e Borgo Priolo

TIPOLOGIA DI TERRENI

Terreni argilloso-calcarei

SISTEMA DI ALLEVAMENTO
Guyot

VINIFICAZIONE

Le uve vengono raccolte e pigiate delicatamente

per estrarre solo la parte pit aromatica del

mosto. Dopo il raffreddamento, il mosto viene
trasferito in vasche refrigerate a 0°C e poi spostato
in autoclave per riattivare la fermentazione fino

al raggiungimento della gradazione alcolica
desiderata. La rifermentazione viene infine interrotta
abbassando la temperatura e filtrando il vino prima

dell'imbottigliamento.

NOTE DEGUSTATIVE

Colore paglierino brillante con riflessi dorati. Profumo
aromatico di rosa canina, pesca, salvia e tarassaco.

Al palato, equilibrio impeccabile con un finale
persistente, morbido e fresco.

ABBINAMENTI

Si abbina perfettamente a dolci secchi, lievitati e
dessert al cucchiaio.

FORMATO
75 cl

GRADAZIONE ALCOLICA
7.00% Vol.

TEMPERATURA DI SERVIZIO
6°-8°C



